
S P E I S E N  
 
Heurigenplatte         
Deftige Fleisch-Variation bestehend aus Presswurst,  
Geselchtem, Kümmelbraten sowie Blutwurst, dazu  
Topfen- und Fleischaufstrich und herzhafte Garnierung 
 
Geselchtes          
Saftiges Geselchtes vom Tullnerfelder Strohschwein 
dazu Kren und Senf 
 
Kümmelbraten          
Hausgebratenes Bauchfleisch vom  
Tullnerfelder Strohschwein dazu Kren und Senf 
 
Blutwurst           
dazu Kren und Senf 
 
Gemischte Saure Platte        
Extra-, Blut- und Presswurst 
 

Wagramforelle                
Geräuchertes Forellenfilet vom Forellenhof der Familie 
Hengl aus Eggendorf am Wagram dazu frischer Oberskren 
 
Luftgetrocknetes Rindfleisch              
Fein geschnittenes, luftgetrocknetes Rindfleisch auf  
Rucolasalat und dazu geriebener Parmesan und Olivenöl 
 
Rohschneider         
Mit Preiselbeerkren und Melone 
 
Gekochtes Rindfleisch        
Vom Tullnerfelder Fleckvieh 
Mit hausgemachter Schnittlauchsauce 
 



Saures Rindfleisch         
Vom Tullnerfelder Fleckvieh 
Dünne Scheiben vom gekochten Rindfleisch mit  

hausgemachter Marinade und Garnierung 

Käsevariationen         
Eine Variation aus Weich- Schnitt- und Hartkäse, dazu 
Topfen- und Camembertaufstrich, Butter und Garnierung 
 
Wagramer Schafsfrischkäse        
Vom Biohof Sperl aus Eggendorf am Wagram 
mit einer Gemüsevielfalt und einem Hauch von Zitrone 
 
Wagram trifft Apulien         
Cremige Burrata auf Salatbett mit Tomaten, Melone 
Balsamicocreme und hausgemachtem Basilikum-Pesto 
 
Sommersalat          
Sommerliche Salatvariation mit Ei, Gemüse und  
Joghurtdressing 
 
Aufstrichteller          
Variation bestehend aus fünf hausgemachten Aufstrichen: 
Topfen- Fleisch- Camembert- Vegan- und Kürbiskernaufstrich 
 

Hofweckerl deftig oder vegetarisch      
Reichlich gefüllt aus einer Vielfalt unserer Fleisch- 
spezialitäten sowie Käse, pikanter Garnierung und 
Kren/Sauerrahmsauce 
 
Gefüllter Kornspitz         
Kornspitz gefüllt mit verschiedenen Fleischspezialitäten, Topfenaufstrich 
sowie Käse und Gurkerl 
 
Belegtes Brot          
Schwarzbrot mit Schmalz, belegt mit verschiedenen 

Fleischspezialitäten, Käse sowie saisonaler Garnierung 



 

Speckbrot           

Garniert mit Senf und Kren 

 

Aufstrichbrot          
Wählen Sie aus hausgemachten Topfen- Fleisch- 
Camembert- und Kürbiskernaufstrich 
 

Brot mit veganem Aufstrich       

Hausgemachter Cashew Walnuss Tomatenaufstrich 

 

Gärtnerinnenbrot         
Reichlich belegtes Butterbrot mit einer Auswahl aus  
frischem Gartengemüse und Ei 
 
Grüne Wiese          
Schwarzbrot mit Butter und frischen 
Schnittlauch aus Oma´s Garten 
 
Brot mit Bratenfett         
 
Schmalzbrot          
 
Fragen Sie nach unseren frisch gebackenen Mehlspeisen!  
 
Zu unseren Mehlspeisen empfehlen wir als Dessertwein 
die Weißburgunder Trockenbeerenauslese! 
 
Gebäck          
Wir beziehen unser Gebäck von der Bäckerei Burger in  
Großweikersdorf. Sie bekommen Kornspitz,  
Käsestangerl, sowie Hopferl.  
Von der Bäckerei Schmidl in Dürnstein, servieren wir die 
„Original Schmidl-Wachauerlaberl“. 



 
Schwarzbrot          
Von der Bäckerei Burger in Großweikersdorf 

 

 


